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ESPRITS DE VINS
AWARD IN WINES - NIVEAU 2

PROGRAMME DE FORMATION DU STAGE DU WSET © NIVEAU 2

La formation est répartie en 9 sessions de 2 h environ + |'examen :
1. Introduction, techniques de dégustation avec la systematic approach
2. Les vins rouges, généralités. Pinot noir, Zinfandel
3. Les vins blancs, les vins rosés, les vins doux, généralités. Riesling,
Chenin, Sémillon, Furmint
4. Vins blancs : Chardonnay, Sauvignon blanc, Pinot gris/Pinot Grigio,
Gewurztraminer, Viognier, Albarino
5. Vins rouges : Merlot, Cabernet Sauvignon, Syrah/Shiraz
6. Vins rouges : Gamay, Grenache/ Garnacha, Tempranillo, Carmenére,
Malbec, Pinotage
7. Vins rouges : Cortese, Garganega, Verdicchio, Fiano, Nebbiolo, Barbera,
Corvina, Sangiovese, Montepulciano, Primitivo
8. Vins effervescents : Champagne, Cava, Prosecco, Asti et vins fortifiés :
Xéres, Porto
9. Révisions

10. Examen

Esprits de Vins — SAS au capital de 2000 € - Immatriculée au RCS Macon 940 297 146 00018
Siége social : 29 Boulevard Maréchal Leclerc, 71000 Mdcon - Numéro TVA intracommunautaire : FR15940297146

Organisme de formation - déclaration d’activité enregistrée sous le numéro 27710346671 aupreés du préfet de région

Bourgogne Franche Comté.

1/3



